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Menus

Nous vous proposons dans ce document une sélection de menus et un choix d’options
culinaires variées. De plus, notre Chef Exécutif et I'’équipe banquets demeurent a votre
disposition pour I'élaboration de menus personnalisés. Toute nourriture ou boisson
consommeée dans nos espaces de réunion doit étre fournie par I’'hotel.

Prix

Les prix et sélections mentionnés peuvent changer sans préavis selon le marché.
’hétel garanti les prix 6 mois a I'avance. Veuillez noter que les prix de la nourriture et
de la boisson sont assuijettis a des frais de service de 15 %, la taxe sur les produits
et services de 5% (TPS) et la taxe provinciale de 8,5% (TVQ).

Garantie de nombre de personne

Nous devons connaitre le nombre de personnes garanti trois jours ouvrables (72
heures) avant I’événement et ce nombre sera retenu comme étant le minimum de
convives a facturer. Nous serons en mesure de servir un nombre supplémentaire
d’invités équivalent a 10% de la garantie. (Maximum 20 personnes additionnelles).

Frais de main-d’ceuvre
L’hotel se réserve le droit d’appliquer des frais de main-d’ceuvre pour tout changement d’aménagement d’une salle sur place ou tout autre aménagement
dont les spécifications seraient extraordinaires. Pour les repas de groupe de moins de 16 personnes, des frais de main-d’ceuvre de 100,00$ sont applicables.
Pour les stations de nourriture préparée en salle et requérant la présence d’un chef (découpage ou cuisson), des frais de 50,00$ de I'heure (minimum de trois
heures) sont applicables. Des frais additionnels de 195,00$ sont applicables pour chague installation de bar dont les revenus sont inférieurs a 500,00 9.

Dépots et paiement i
Des dépbts sont requis afin de confirmer votre réservation. A moins qu’une entente de crédit ne soit établie a I'avance avec I'hétel, le solde du compte sera
payable au plus tard trente (30) jours avant I'événement.
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Le violon
Jus de fruits frais

Corbeille du boulanger (2 par personne)
Fruits frais de saison tranchés

Beurre et confitures

Café, décaféiné, thé et tisanes

16,25$ par personne

La contrebasse (Option santé)
Jus de fruits frais
Pains multi grains, muffins faibles en gras assortis,
Bagels de blé, fromage a la créme
Fruits frais de saison tranchés
Céréales Kashi, Muslix
Yogourts légers assortis
Assortiment de fromage cheddar et suisse
Beurre et confitures
- Café, décaféing, thé et tisanes
18,00$ par personne

Boite de Petit-déjeuner a emporter

1 croissant, 1 muffin, 1 fruit frais, 1 yogourt, 1 portion de fromage cheddar
et 1 jus individuel au choix
16,00$ par boite
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L’opérette
(minimum de 16 personnes)

Jus de fruits frais
Corbeille du boulanger (2 par personne)
Fruits frais de saison tranchés
QCeufs brouillés
Bacon, saucisses et pommes de terre maison
Roties
Beurre et confitures
Café, décaféiné, thé et tisanes
21,00% par personne

Ajout d’un deuxieme choix de plat chaud

Pain doré au sirop d’érable
2,75$ par personne

Crépes canadiennes au sirop d’érable
2,75$ par personne

Omelette Western
3,25$ par personne

Wrap aux ceufs, poivrons et fromage
3,75$ par personne

QCeufs a la bénédictine, florentine ou forestiére
4,00$ par personne
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La clarinette
(minimum de 30 personnes)

Jus de fruits frais

Corbeille du boulanger (2 morceaux par personne)
Fruits frais de saison tranchés

Céréales froides assorties et garnitures

Variété de yogourts

Bagels et fromage a la creme

Plateau de saumon fumé et garnitures

Palette du maitre affineur

QCeufs brouillés
Crépes canadiennes au sirop d’érable
Bacon, saucisses, jambon et pommes de terre maison
Feves au lard d’antan
Roties
Beurre et confitures
Café, décaféiné, thé et tisanes
29,00% par personne

Ajout d’une station animée
(Frais de main-d’ceuvres pour Chef en salle de 50,00%/heure, minimum de 3 heures)

Omelettes et garnitures
5,00$ par personne

Gaufres et garnitures
5,00$ par personne

Ajoutez un (1) verre de mimosa pour seulement 9,00$ par personne
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Pauses-café

Pause-café clef en main

Pause-café a la carte
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La flate

Café, décaféiné, thé et tisanes

Jus, eau minérale et boissons gazeuses
7,00$ par personne

La harpe

Duo feuilleté au chocolat et a I'orange

Salade de fruits

Café, décaféiné, thé et tisanes

Jus, eau minérale et boissons gazeuses
9,50$ par personne

Le piano

Gaufrettes vanillées, petits fours

Smoothies aux fruits

Café, décaféiné, thé et tisanes

Jus, eau minérale et boissons gazeuses
9,50$ par personne

L’harmonica

Assortiment pains aux fruits

Fruits entiers

Café, décaféiné, thé et tisanes

Jus, eau minérale et boissons gazeuses
12,00$ par personne

Le tambour

Biscuits frais assortis

Salade de fruits

Café, décaféing, thé et tisanes

Jus, eau minérale et boissons gazeuses
12,00$ par personne

Les maracas

Assortiment de mini cupcakes

Sucre a la creme

Café, décaféiné, thé et tisanes

Jus, eau minérale et boissons gazeuses
12,50$ par personne

La trompette (Option santé)
Barres de céréales santé
Yogourts aux fruits
Fruits frais de saison tranchés
Jus de fruits, eau minérale, thé glacé
Café, décaféiné, thé et tisanes

13,75% par personne

L’accordéon

Légumes croquants et trempette

Assortiment de fromage cheddar et suisse

Bruschetta et crodtons grillés

Grignotines, mélange cajun

Café, décaféiné, thé et tisanes

Jus, eau minérale et boissons gazeuses
16,25 % par personne

Le triangle (Option santé)

Scones aux fruits

Coupes de yogourt et granolas

Panier de fruits entiers

Jus de fruits, eau minérale, thé glacé

Café, décaféiné, thé et tisanes
13,75 par personne

Le tambourin

Biscuits frais assortis

Brownies maison

Macarons Rocher a la noix de coco

Lait, café, décaféiné, thé et tisanes

Jus, eau minérale et boissons gazeuses
15,75 par personne
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Salé
Ailes de poulet
21,00$ la douzaine

Assortiment de sandwiches cocktail
(8 morceaux)
7,008 par personne

Assortiment de sandwiches gourmets
(8 morceaux)
9,509 par personne

Bagels, fromage a la creme
32,00$ la douzaine

Batonnets de mozzarella, de courgettes
ou rondelles d’oignon en tempura
19,009 la douzaine

Bruschetta et croGtons rétis a I'ail grille
13,00$ la douzaine

Crevettes (grosseur 16/20),
sauce cocktail et cognac
48,00% la douzaine

Légumes croquants et trempettes
4,50% par personne

Panier de grignotines (chips, bretzels)
9,009 par panier (8 & 10 personnes)

Panier de nachos, salsa et humus
aux tomates séchées
11,00% le panier (8 a 10 personnes)

Plateau de fromage cheddar
et suisse (70 g)
5,009 par personne

Plateau du maitre affineur (70 g)
10,50% par personne

Plateau de patés et terrines (90 Q)
7,009 par personne

Saumon fumé Coho avec garnitures (50 Q)
10,75% par personne

Breuvages
Café et café décaféiné — Régulier
15,00 $/litre (5 tasses)

Café et café décaféiné — Equitable
17,50 $/litre (5 tasses)

Boissons gazeuses, eaux et jus variés
4,25% I'unité

Jus assortis
20,25 $/litre (8 verres)



D

DELTA Dejeuners
MONTREAL
Accueil Informations I Petits déjeuners Pauses-café I Déjeuners Réceptions I Diners I Boissons

< Déjeuners
Déjeuner buffet

Déjeuner servi
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Le piccolo

Entrées

Potage du moment

Légumes croquants et trempette

Salade verte et ses garnitures (concombres, carottes rapées, quartiers de tomates),
vinaigrettes assorties

Deux salades composées au choix du Chef

Assortiment de viandes froides

Plats de résistance

Sélection de sandwichs gourmets sur pains de luxe (3 variétés)
ou

Pate du jour

Desserts

Création du chef patissier

Salade de fruits

Café, thé et tisanes
29,75% par personne

Boite a déjeuner a emporter
1 sandwich gourmet, 1 salade de péates, 1 fruit frais, 1 portion de fromage cheddar,
1 portion de crudités, 1 boisson gazeuse ou un jus individuel au choix,
1 tartelette amandine
22,50% par boite
(minimum 16 personnes)

Ces menus sont disponibles en soirée
8,00$ additionnels par personne
(minimum 16 personnes)
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Repas 3 services
(Entrée ou soupe, plat principal, dessert)
(minimum 16 personnes)

Deuxieme choix de plat principal
4,00$ additionnel par personne
Les choix devront étre confirmés 72 heures avant I’événement.

Menu 4 services disponibles au déjeuner
5,00%$ additionnel par personne

Menus également disponibles en soirée, 4 services seulement
12,00$ additionnel par personne,
(minimum 16 personnes)

Entrées

Cocktail de crevettes nordiques a I'avocat

Etagé de tomates et bocconcini mariné au basilic, réduction de balsamique

Terrine en cro(te de volaille, salsa d’olives et mandarines

Salade de fenouil a 'orange en tulipe croustillante

Salade de roquette et son effiloché de canard, cajous rétis, vinaigrette aux framboises
Méli-mélo de verdure, légumes grillés, vinaigrette italienne

Jeunes pousses d’épinards aux agrumes et pignons de pin

Soupes

Velouté Argenteul

Velouté de champignons

Créme de poireaux et poires

Créme de brocolis au cheddar

Potage crécy a I'orange et au gingembre
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Réceptions
Hors-d’ceuvres

Menus réception

Stations thématiques
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Sélection classique

Froids

Cornet de Prosciutto et Melon

Magret de canard et canneberges
Mousse de saumon fumé et cépres
Crevettes de Matane et sa mousse
Mousse de fromage aux tomates séchées

Chauds
Dim sum de poulet
Mini vol-au-vent aux fruits de mer
Spanakopita
Mini pizzas aux quatres fromages
Duo de satés de beeuf et de volaille
au sésame grillé
29,00$ la douzaine

Boissons

Sélection de luxe

Froids
Crevette tigrée cajun, émulsion a la fleur
d’ail safranée
Brochette de prosciutto et poires
Céviché de pétoncles au citron vert
et mangue
Rosette de saumon fumé et capres
Artichaut farci a I'aubergine et noix de pin

Chauds

Baluchon d’Oka, amandes et miel

Filo de crabe et brie

Feuilleté de canard a I'orange

Nid de nouilles asiatiques

Mini burgers de bceuf Angus garni
36,00% la douzaine

Pour toute demande de 25 douzaines ou moins, la sélection des canapés

sera au choix du Chef.

Assortiment de Sushis et Makis

42,00$ la douzaine (minimum 25 douzaines)
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Menu réception 1
Assortiment de canapés chauds et froids
(6 bouchées par personne)

Froids

Cornet de Prosciutto et Melon

Magret de canard et canneberges
Mousse de saumon fumé et cépres
Crevettes de Matane et sa mousse
Mousse de fromage aux tomates séchées

Chauds

Dim sum de poulet

Mini vol-au-vent aux fruits de mer

Spanakopita

Mini pizzas aux quatres fromages

Duo de satés de beeuf et de volaille
au sésame grillé

Légumes croquants et trempette,
Assortiment de fromage cheddar et suisse,
Bruschetta et croltons grillés
Grignotines, mélange cajun

26,00% par personne

_———

Diners Boissons

Menu réception 2
Assortiment de canapés chauds et froids
(6 bouchées par personne)

Froids
Crevette tigrée cajun, émulsion a la fleur
d’ail safranée
Brochette de prosciutto et poires
Céviché de pétoncles au citron vert
et mangue
Rosette de saumon fumé et capres
Artichaut farci a I'aubergine et noix de pin

Chauds

Baluchon d’Oka, amandes et miel
Filo de crabe et brie

Feuilleté de canard a I'orange

Nid de nouilles asiatiques

Mini burgers de bceuf Angus garni

Assortiment de fromages canadiens
avec baguette et craquelins

Crudités et trempettes

Viandes froides et terrines

Paniers de nachos, salsa et humus
aux tomates séchées

Grignotines, mélange cajun
38,00$ par personne

Pour tout groupe de 50 personnes ou moins, la sélection des canapés

sera au choix du Chef.
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\‘ m Station du quartier
- ey Légumes croquants et trempette
Salade de choux
Sélection de mini wraps assortis (Jambon et fromage suisse, ceufs, thon)
Viande fumée, pain de seigle et condiments
Bretzel géant
Chips, Grignotines, mélange cajun
12,50$ par personne (minimum 50 personnes)

Station de pates (2 sélections au choix)

Penne Arrabiata,

Tortellinis a la viande et sauce rosée,

Manicottis au ricotta et épinards, sauce tomate au basilic,

Fusillis aux palourdes et crevettes, sauce au vin blanc et ciboulette
13,00$ par personne (minimum 50 personnes)
Pour les groupes de 75 personnes et plus, possibilité de station animée avec
Chef en salle. Frais de main-d’ceuvre applicable.

Station Orientale
Sushis et makis (5 par personne), wasabi et gingembre,
Rouleaux californiens, mini rouleaux de printemps
Dim sum au poulet
15,00$ par personne (minimum 50 personnes)

Bar a Tapas
Fajitas
Chili con carne, émincé de poulet aux poivrons
Tortillas, tacos
Guacamole
Créme sure
Olives
Nachos et salsa,
Mozzarella
16,50 par personne (minimum 50 personnes)
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Sélection maison rouge Bouteille
e Mezzo Mondo, IGT Salento, Italia 37,00%

Vins Rouges

e Cliff 79, Cabernet Shiraz, Australie 35,00$
e Sumac Reserve, Merlot, Okanagan-Canada 38,00$
e De La Chevaliere Pinot Noir, France 39,00$
¢ \Woodbridge, Cabernet Sauvignon, Etats-Unis 46,00$
e Ménage a trois, Cab. Sauvignon, Zinfandel, Merlot, Etats-Unis 49,00$
e Chateau Lafitte-Teston, Madiran, France 51,00$
¢ Rocca Guiccardia Riserva, Chianti Classico, Italie 59,00$

Sélection maison blanc

e Pinot Grigio Delle Venezie-Folonari 2009 37,00$
Vins Blancs

e Chardonnay CIiff 79, Australie 35,00%
e R.H. Phillips, Chardonnay, Etats-Unis 38,00%
¢ \Woodbridge, Sauvignon Blanc, Etats-Unis 39,00%
* Ménage a trois, Chardonnay, Muscat, Chenin blanc, Etats-Unis 49,00$
e Laroche, Chablis St-Martin, France 51,00%
Vin Rosé

e Jackson-Triggs Unity, Canada 35,00%
Mousseux et Champagne

e Blanquette de Limoux, France 44,00%
e Moét & Chandon, France 139,00%

Note: Les prix sont sujets a changement sans préavis et n’incluent pas le service ni les taxes.



